
VOIX du NORD 

Le jardin des Délices de Léa, à Seninghem, 

transformé en restaurant éphémère 

Le 15 août, entourée de ses amis cuisiniers, Léa Leclercq a accueilli 70 convives 

dans son jardin, transformé en restaurant éphémère pour l’occasion. La jeune 

cheffe a navigué de poste en poste pour aider aux préparations et assurer l’envoi. 

 

Léa au dressage de la mise en bouche 

 - VDN  
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Christophe et Sandrine Leclercq travaillent sur un projet de résidence inclusive 

mêlant seniors, jeunes en situation de handicap et encadrants. D’ici la fin de 

l’année, le terrain devrait être acheté par l’association des Délices de Léa et, par 

la suite, un bailleur social construira l’ensemble. Pour créer du lien entre tous ces 

acteurs, un jardin partagé et un restaurant d’application viendront s’ajouter à la 

résidence. «  Nous travaillons dans la continuité de l’atelier cuisine lancé en 

2017 pour Léa », explique son père Christophe Leclercq. 
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https://www.lavoixdunord.fr/1021009/article/2021-06-07/christophe-leclercq-ce-dimanche-ou-il-devint-depute-et-qu-il-n-oubliera-jamais


 
Les chefs en Nord et les disciples d’Escoffier réunis pour un restaurant 

éphèmere. - VDN  

En cette année de labellisation pour les Hauts-de-France de «  Région 

européenne de la gastronomie 2023  », les Chefs en Nord emmenés par Hervé 

Duplouy, jeune retraité des cuisines au Département du Pas-de-Calais, et 

Philippe Lor, président des Disciples d’Escoffier, ont le 15 août associé leurs 

membres à un événement unique  : un restaurant éphémère inclusif dans un jardin 

de la famille Leclercq. Ils ont concocté un menu bistronomique en faisant appel 

aux producteurs locaux. 

 
Le repas bistronomique 

comprenait en plat principal 

une côte de cochon au miel 

et aux épices. - VDN  

 

 

 



 

Ce restaurant éphémère a affiché complet. Ont travaillé à la préparation de ce 

repas Hervé, Dominique, François, Daniel, Romain et Reynald ; avec l’aide Léa 

évidemment. Quelque 70 repas ont été confectionnés et servis par Pascal, Zoé et 

Sacha, Christophe et Sandrine. En fin de service, sourire aux lèvres, Léa et ses 

copains étaient heureux de cette journée. «  Promis Léa, nous serons les premiers 

à cuisiner avec toi dès l’ouverture du restaurant d’application », a promis Hervé 

Duplouy au nom des chefs présents. 

 
L’allocution de Christophe Leclercq devant les convives en fin de repas. - VDN 

 


